
Programmation sur      leloungevillereal 
ou www.europe-villereal.com

V E N D R E D I  &  S A M E D I  S O I R  
1 9 H  -  M I N U I T  

Vendredi de 19h à 21h - Gin&Tonic,Coupe de
CHampagne Brut , Apérol Spritz à //5€

Prix Net TTC - Service Compris

HAPPY HOUR 

SOIRÉE CONCERT 



U N  P E T I T  C R E U X ?  

LE PARTAGE
Rillette du Mans,Chorizo,Mortadelle Pistache,Lomo

Ibérique,Comté 18 Mois,Bleu d’Auvergne,Saint Nectaire
Fermier, Cabécou ( 2 à 4 pers) // 26.00€

200gr// 9,00€

ONION RINGS
200gr// 6.00€

250gr// 11,00€

SUGGESTION DU MOMENT
N’hésitez pas à nous demander// 11,00€

PETITS CALAMARS CROUSTILLANTS
200gr// 6,00€

Prix Net TTC - Service Compris

FRITES DE PATATE DOUCE

L’AUTHENTIQUE CAMEMBERT RÔTI

E N V I E  D E  S U C R É ?

LA NOISETTE DE CASTILLONNÈS 
Mousse Noisette, Caramel Beurre Salé, Praliné// 10,00€

LA SURPRISE DE NOTRE PÂTISSIER
Oseriez-vous ? // 9,00€



L E S  C L A S S I Q U E S

COSMOPOLITAN
Vodka, Triple Sec, Cranberry, Citron Vert // 10.00€

DAÏQUIRI
Rhum Cubain, Sucre de Canne, Citron Vert // 10,00€

MAÏ - TAÏ
Rhum Blanc & Ambrée, Triple Sec, Orgeat// 8.00

MARGARITA
Téquila, Triple Sec, Citron Vert, Tajin // 9.00€

PISCO SOUR
Pisco, Citron Vert, Sirop de Sucre, Blanc d’Oeuf // 10,00€

SIDE CAR
Cognac, Cointreau, Citron Jaune // 9,00€

WHITE LADY
Gin, Triple Sec, Citron Vert // 10,00€

Short Drink - 9cl

Prix Net TTC - Service Compris



L E S  C L A S S I Q U E S

BELLINI
Champagne, Purée & Crème de Pêche // 10.00€

BLOODY MARY
Vodka, Tomates, Citron, TAbasco, Sel de Céleri // 10,00€

SAINT GERMAIN SPRITZ
Prosecco, Liqueur St Germain, Eau Gazeuse, Citron// 11.00€

SPRITZ VENEZIANO
Apérol, Prosecco, Eau Gazeuse// 8.00€

MOSCOW MULE
Vodka, Ginger Beer, Citron Vert // 8,00€

GIN & TONIC
Hendricks,Tanqueray,Nordes,Pink Pepper,Amazonian // 10,00€

CARTE BLANCHE
SURPRISE ! Faites Confiance à notre Barman // 11,00€

Long Drink - 12cl

Prix Net TTC - Service Compris



L E S  C R E A T I O N S

GILILI
Gin,Litchi, Limonade, Basilic.Citron // 12.00€

Cognac VSOP,Citron,Crème de Chataîgne, Blanc d’Oeuf
// 14,00€

VERGER EXOTIQUE
Cranberry,Ananas,Fleur de Sureau// 7.50€

Jus d’Ananas, Lait de Coco, Citron, Sirop Saveur Rhum// 7,50€

BORA-BORA
Ananas,Passion,Citron,Grenadine // 7,50€

N°2
Gin, Citron Framboise, Champagne // 11,00€

Long Drink - 12cl

Prix Net TTC - Service Compris

M O C K T A I L S
Long Drink - 12cl

I’M BLUE
Vodka,Passion,Citron,Vanille,Curaçao,Prosecco // 12,00€

EQUINOXE

VIRGIN COLADA



L E S  V I N S

TAUZIN 2021 - DOMAINE DE LA TUQUE
IGP Périgord  - 100% Colombard  // 29.00€

80% Sauvignon & 20% Sémillon // 31,00€

SAUMUR CHAMPIGNY - LAURIGINE 2022 -FAMILLE DAHEUILLER
100% Cabernet Franc// 32.00€

100% Malbec// 35,00€

BOURGOGNE - VIEILLES VIGNES 2021 - DOMAINE TRIPOZ
100% Pinot Noir// 36,00€

ARDÈCHE CHARDONNAY 2022 - MAISON LOUIS LATOUR
100% Chardonnay// 31,00€

Blanc - 75cl

Prix Net TTC - Service Compris

Rouge 75cl

CHAHUTS 2022 - DOUX - CHÂTEAU COMBRILLAC
80% Sémillon,10% Sauvignon,Chenin,Muscadelle//30,00€

MONTRAVEL 2021 CHÂTEAU PUY-SERVAIN

CAHORS - LA RANGÉE DU CURÉ 2020 - DOMAINE CAPELANEL

FAUGERES - LE PORTAIL 2020 - DOMAINE DES TRINITÉS
65% Syrah,25% Grenache, 10% Mourvèdre// 33,00€

L E S  V I N S



L E S  V I N S

75cl
C A V E  À  C H A M P A G N E

PROVENCE 2022 - CUVÉE ANAÏS
Clin d’Oeil à Notre Cheffe !Grenache - Cinsault //30.00€

Cabernet Franc - Merlot // 29,00€

MAISON CHRISTOPHE LABBÉ
Champagne Brut Tradition

83% Pinot Noir,10% Chardonnay,7% Pinot Meunier //
42.00€

Rosé - 75cl

Prix Net TTC - Service Compris

CÔTES DU LOT 2022 - CHÂTEAU HAUT MONPLAISIR

Champagne Blancs de Blancs
100% Chardonnay // 68.00€

Champagne Rosé
Chardonnay & Pinot Noir // 64.00€

Coupe de Champagne Brut // 10,00€
Coupe de Champagne Rosé // 14,00€

12cl



L E S  V I N S  A U  V E R R E

AOP BERGERAC 2021
Tour des Verdots  - Sauvignon,Sémillon  // 7.00€

Domaine des Mariniers - Joseph Mellot,Sauvignon Blanc//11,00€

AOC BERGERAC - LES JEUNES VIGNES 2022
 l’Ancienne Cure - Merlot, Cabernet Franc, Sauvignon// 6.00€

Les Loups Noirs,Domaine de Nerleux - Cabernet Franc// 13.00€

AOC SAINT ESTÈPHE 2018
Château Beau-Site,Cabernet Sauvignon,Merlot,Petit Verdot//14,00€

AOP CHABLIS 1ER CRU MONTMAINS 2021
Domaine du Chardonnay -Chardonnay// 12,00€

Blanc - 10cl

Prix Net TTC - Service Compris

Rouge 10cl

CHAHUTS 2022 - DOUX 
Château Combrillac, - Sémillon, ,Chenin,Muscadelle // 6,00€

AOC POUILLY FUMÉ 2022

AOP SAUMUR CHAMPIGNY 2021

AOC BERGERAC ROSÉ - LES JEUNES VIGNES 2022
L’Ancienne Cure - Malbec,Cabernet Sauvignon,Merlot // 6,00€

L E S  V I N S  A U  V E R R E

AOC CÔTES DE PROVENCE 2020 
Villa Vallombrosa, Cuvée Prunelle

Mourvèdre,Cinsault,Grenache,Syrah,Rolle // 9,00€

Rosé 10cl



L E S  S O F T S

ABATILLES 
Plate ou Pétillante  // 7.00€

Orange, Ananas, Pommes // 4,50€

EXPRESSO
//2.00€

Grand Earl Grey,Ceylan,Vert,Vert à la Menthe // 4,50€

INFUSIONS
Verveine,Camomille, Fenouil-Réglisse// 4,50€

SODAS
Coca-Cola,Orangina, FuzeTea// 4,50€

Eaux - 75cl

Prix Net TTC - Service Compris

MAISON RICHARD

JUS DE FRUITS

THÉS

SUIVEZ NOTRE PROGRAMMATION DE CONCERT 
leloungevillereal

B O I S S O N S  C H A U D E S



U N  D E R N I E R  P E T I T  P L A I S I R . . .

FRANCIS DARROZE - 12 ANS
 Après 10 ans de contact avec le bois de chêne cet Armagnac de 12 ans

d'âge commence à prendre des arômes de vieillissement. Le fruit,
toujours très présent, est accompagné de premiers arômes d’épices

douces, de réglisse, de cannelle. Cette eau de vie gagnera en
complexité après quelques minutes d’aération dans votre verre// 12€

G&C RABY XO 
Un nez Floral (narcisse et miel milles fleurs),Fruité

(noix,pruneaux et oranges confits) Relevé tabac, café grillé, bois
de cèdre et vanille.Une bonne souplesse et richesse des arômes,

long en bouche. Embaume le palais// 12,00€

HINE XO
Son nez s’ouvre sur des notes de tabac blond, à l’aération les fleurs

blanches tubéreuses et la muscade se révèlent. La bouche miellée,dévoile
des saveurs complexes de fruits secs saupoudrés d’épices//10,00€

4cl

Prix Net TTC - Service Compris

Get 27, Get 31, Baileys, Vieille Prune, Eau de Vie de Poire, Limoncello
 // 5.00€

EAUX DE VIES & LIQUEURS

BRANDY ALEXANDER 

L’ESPRESSO MARTINI DE NICOLAS 

Cognac,Crème de Cacao,Crème Légère, Noix de Muscade Râpée // 10.00€

Espresso, Vodka, Liqueur de Café, Liqueur de Vanille // 10.00€



L E S  W H I S K Y S

ABERLOUR, 10ANS - ECOSSE
 Doux et subtilement épicé, aux arômes d’abricots avec une pointe de

muscade, de clou de girofle et d’amandes toastées, finale longue et
chaude -  // 7€

NIKKA - JAPON
Élaboré à partir des single malts de Yoichi et Miyagikyo et d’un
whisky de grain, le Nikka From the Barrel évolue sur les fruits
mûrs et les épices, sur fond de notes boisées/vanillées// 6,00€

LOYAL BANDIT - FRANCE
L'attaque en bouche est nette et franche avec une aromatique

fruitée, des notes boisées et de tabac blond et une finale
veloutée qui le confèrent une belle harmonie// 6.00€

MAKER’S MARK - USA
 La bouche plutôt sèche se développe avec finesse sur les fruits secs (la

noix, les raisins secs) et la prune. La finale sur la peau de pêche est
longue.  // 7.00€

4cl

Prix Net TTC - Service Compris

LAGAVULIN, 16ANS - ECOSSE
Des notes gourmandes de fruits secs accompagnées d’un nuage de
fumée et de puissantes saveurs d’orge maltée, aussi chaleureuses

qu’intenses. Explosion de fumée poivrée en arrière-bouche.
une finale Longue, élégante et tourbée // 14.00€



L E S  R H U M S

OKSEN - MARTINIQUE
Doux et souple, jolis retours. 

Belle complexité de vanille et d’épices // 7€

REIMONENQ 9 ANS - GUADELOUPE
Cuvée Prestige - A la fois complexe et abondant, rond et

profond, ses notes gourmandes de café et d’amande se révèlent
sur fond de fève de tonka et de tabac blond// 11,00€

CARTAVIO 12 ANS, SOLERA - PÉROU
Suave et veloutée, ce Rhum présente un registre gustatif très

différent du nez où les saveurs de chocolat noir, de tabac frais
et d'épices douces (cardamone & gingembre) s'animent dans

une danse presque sensuelle // 9.00€

BURLA NEGRA - ESPAGNE
Une saveur intense avec une certaine touche saline, combinant des

rhums de haute qualité des Caraïbes avec de l’eau de l’océan recueillie
dans les Rias Baixas, près des îles Cies. Tout cela macéré en fûts qui

étaient auparavant utilisés pour la production de Porto  // 8.00€

4cl

Prix Net TTC - Service Compris

BOUKMAN - HAÏTI
Ses arômes botaniques empruntent des notes de cardamone, de vanille,

de cannelle et de belles notes végétales ! Il se déploie en bouche en
révélant de savoureuses impressions de pâte d’amande, vivifiées par le

zeste d’orange // 8.00€

https://es.wikipedia.org/wiki/Islas_C%C3%ADes

