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Signature

Entrée-11€ A2,

Comme un Chou Farci
Purée de Marrons, Porc, Curry, Jus de

Viande en Vinaigrette, Petite pousse

Pressé de Langue de Boeuf Confite
Purée de Potimarron, Noisettes, Huile
d'Herbes, Tuile de Pain, Pommes Poélées

Noix de Saint Jacques
Purée de Salsifis , Huile de Chorizo, Chips de
Chorizo, Vinaigrette a 'Orange, Zeste
d’'Orange, Créme de Barde de Saint Jacques

Plat-23€

Croquette de Joue de Boeuf
Fagon Bourguignonne, Purée de Patate
Douce, Sauce Bourguignonne,
Légumes de Saison

Filet de Poisson
Selon Arrivage, Choux de Bruxelles, Beurre
de Romarin, Purée de Panais Roti

Ris de Veau Croustillant (supp +7€)
Mousseline de Pomme de Terre Agatha, Sauce
aux Poivres, Oignons Grelot, Salade de Fenouil

Croquant

Assiette Fusion Végétarienne
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Trio de Fromages de Nos Régions

Nous consulter

Dessert-12€

Le Grain de Café

Ganache Montée Café & son Caramel de
Café, Biscuit Chocolaté, Enrobage

Chocolat Noir

Coco-Barre

et

Biscuit feuillantine Chocolat Blanc, Flan &
Sorbet coco, Enrobage Chocolat Noir

Noisette de Castillonnes
Praliné, Mousse Noisette , Caramel

Beurre Salé
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Menu Enfant 18€

45€
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Entrée/Plat/Dessert ( nous consulter)
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*Hors supplementﬁg{

PRIX NETS, TTC, SERVICE COMPRIS. LES INFORMATIONS CONCERNANT LA PRESENCE l’EeALLERGENES SONT A VOTRE

DISPOSITION AUPRES DU PERSONNEL DE SERVICE. TOUS LES PLATS SONT FAIT-MAISON A PARTIR DE PRODUITS FRAIS 425

ET BRUTS, Y COMPRIS LES GLACES. NOUS UTILISONS DES FONDS ET FUMETS LYOPHILISES EN TRES PETITE QUANTITE. AT
NOS VIANDES BOVINES SONT D'ORIGINE FRANCAISE >
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