
Plat - 23€

Purée de Marrons, Porc, Curry,  Jus de
Viande en Vinaigrette, Petite pousse

Ganache Montée Café & son Caramel de
Café, Biscuit Chocolaté, Enrobage

Chocolat Noir

Croquette de Joue de Boeuf

Entrée,Plat, Fromage 
OU Dessert 38€

Comme un Chou Farci

Le Grain de Café

Purée de Salsifis , Huile de Chorizo, Chips de
Chorizo, Vinaigrette à l’Orange, Zeste

d’Orange, Crème de Barde de Saint Jacques

Noix de Saint Jacques

Purée de Potimarron, Noisettes, Huile
d’Herbes, Tuile de Pain, Pommes Poêlées 

Pressé de Langue de Boeuf Confite

Biscuit feuillantine Chocolat Blanc, Flan &
Sorbet coco, Enrobage Chocolat Noir

Nous consulter
Trio de Fromages  de Nos Régions

Filet de Poisson 

Ris de Veau Croustillant (supp +7€)

Entrée - 11€

MENU

Façon Bourguignonne, Purée de Patate
Douce, Sauce Bourguignonne,

Légumes de Saison

Selon Arrivage,  Choux de Bruxelles, Beurre
de Romarin , Purée de Panais Rôti

Mousseline de Pomme de Terre Agatha, Sauce
aux Poivres, Oignons Grelot, Salade de Fenouil

Croquant

Assiette Fusion Végétarienne
Nous consulter 

Fromage - 11€

Dessert - 12€

Noisette de Castillonnès 
Praliné, Mousse Noisette , Caramel

Beurre Salé 

Entrée,Plat, Fromage 
ET Dessert 45€

Menu Enfant 18€

Signature 

P R I X  N E T S ,  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S .  L E S  I N F O R M A T I O N S  C O N C E R N A N T  L A  P R É S E N C E  D E S  A L L E R G È N E S  S O N T  À  V O T R E
D I S P O S I T I O N  A U P R È S  D U  P E R S O N N E L  D E  S E R V I C E .  T O U S  L E S  P L A T S  S O N T  F A I T - M A I S O N  À  P A R T I R  D E  P R O D U I T S  F R A I S
E T  B R U T S ,  Y  C O M P R I S  L E S  G L A C E S .  N O U S  U T I L I S O N S  D E S  F O N D S  E T  F U M E T S  L Y O P H I L I S É S  E N  T R È S  P E T I T E  Q U A N T I T É .

N O S  V I A N D E S  B O V I N E S  S O N T  D ’ O R I G I N E  F R A N Ç A I S E

38€*

*Hors supplément

Entrée/Plat/Dessert ( nous consulter)

Coco-Barre


