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DIMANCHE 31 MAI 2026

Fétes Des Wm@ ®

55€/ personne ( hors boissons)

Eontuée 0

Carpaccio de mulet mariné aux agrumes | Courgette verte

Guacamole au citron vert | Mayonnaise combava | Huile verte

Mousse a ['huile d'olive de Kalamata et piment d'Espelette

Lt

Demi-magret de canard | Pomme de terre fondante
Griottes poélées | Copeaux de foie gras cru | Petits pois

et asperges | Jus de canard a la griotte

Mousse légere de chevre | Gelée cardamome et miel

Tuile de pain de campagne

SDessent

La Rose des Mamans

Allergies ou intolérances ? Prévenez-nous, nous adaptons

nos plats avec plaisir

n de vous garantty wu accuel plivitégié, la hésowatien est obligateiie par télgphene auw
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