
Entrée
Carpaccio  de  mule t  mar iné  aux  agrumes  |  Courget te  ver te

Guacamole  au  c i t ron  ver t  |  Mayonnaise  combava |  Hui le  ver te
Mousse  à  l 'hu i le  d 'o l ive  de  Kalamata  e t  p iment  d 'Espe le t te

Plat
Demi-magre t  de  canard  |  Pomme de  terre  fondante

Grio t tes  poê lées  |  Copeaux  de  fo ie  gras  cru  |  Pe t i t s  po is
e t  asperges  |  Jus  de  canard  à  la  gr io t te

Fromage
Mousse  légère  de  chèvre  |  Gelée  cardamome e t  mie l  

Tui le  de  pain  de  campagne

Dessert
La Rose  des  Mamans

Fêtes Des Mères
DIMANCHE 31 MAI  2026

55€ /  personne  (  hors  boissons)  

Al lerg ies  ou  in to lérances  ?  Prévenez-nous ,  nous  adaptons
nos  p la ts  avec  p la is i r

Afin de vous garantir un accueil privilégié, la réservation est obligatoire par téléphone au
05.53.36.00.35 ou directement sur notre site internet www.europe-villereal.com
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