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POUR LE DEJEUNER

+
1‘* N VOTRE PATISSIER JULIEN VOUS PROPOSE
SUR COMMANDE UNIQUEMENT
BUCHE DE NOFL - 6 A 8 PERS - 35€
Mousse Légere Noisette, Coeur Caramel Beurre Salée,
génoise spéculoos
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24 Décembre 25 Décembre

+ \ ~+
45€ a Emporter 65€ Sur Place
Entrée, Plat, Fromage et Dessert *
/%J@ e %&W
Cappuccino de Topinambours, Truffe Noire A
. d’Hiver, Emulsion de Truffe, Pétoncle au Beurre #
=

Noisetle, Crotiton Doré, Noiseltes Concassées

3 Enthee” ><
Foie Gras de Canard du Sud-Ouest Infusé aux # ***
Quatre Epices et Fleur d’Oranger, Tranche de Pain

N d’Fpices, Compotée de Pruneaux d’Agen Mi-Cuit -
- - +

+ Pt *
Supréme de Chapon Truffé (Truffe Noire
N + Melanosporum), Brisure de Marron,
+ Topinambours, Croquette d’Aligot, Jus de Viande
+ au Cognac et Truffe Monté au Beurre
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k;é Brie de Meaux Truffé, Jeunes Pousses,

N owettes Concassées de la Maison Martinet,

7L ) Huile de Truffe ‘.
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-;\,Kf ~+ Surprise de Noél '
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. VOTRE‘PATISSIER JULIEN VOUS PROPOSE
SUR COMMANDE UNIQUEMENT
BUCHE DE NOEL - 6 A 8 PERS - 35¢€

Mousse Légere Noisette, Coeur Caramel Beurre Salée, génoise
spéculoos
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* « La Réception de vos Commandes se fera le 24 %:
Décembre, uniquement sur Rendez-Vous, entre
ohoo et 15hoo
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31 Décembre 2025 - 95€

Formule accord mets&vins 130€
1 Coupe de Champagne Brut (en apéritif) & 1 Accord 3 Verres de Vin
(sélection du sommelier, un verre pour I'entrée, le plat principal et le fromage/dessert)
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Ceviche de Noix de Saint-Jacques et Espadon,
Gelée Coco et Citron Vert, (Euf de Truite Fumée
au Bois de Hétre, Gingembre Confit, Pousses
d’Epinard et Huile d’Epinard

Enlece
Foie Gras de Canard du Sud-Ouest Infusé
aux Quatre Epices et Fleur d’Oranger,
Tranche de Pain d’Epices, Compotée de
Pruneaux Mi-Cuits

Ballotine de Chapon Fermier, Champignons Bruns
et Brisure de Marron, Langoustine Juste Cuite,
Panais Glacé au Miel de Sapin, Bisque de ﬁ
Langoustine, Morilles Poélées

%ﬂ///////ﬁ
Brie de Meaux Trﬂffé, Salade Frisée,
Vinaigrette Balsamique, Noisettes
Concassées de la Maison Martinet
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